Пояснительная записка

Рабочая программа по технологии ведения дома для 8 классов составлена на основе Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования, примерной программы основного общего образования по технологии (технологии ведения дома), федерального перечня учебников, рекомендованных и допущенных к использованию в образовательном процессе образовательных организаций, базисного учебного плана, тематического планирования учебного материала и требований к результатам образования, представленных в Федеральном государственном образовательном стандарте основного общего образования с учётом преемственности на основе следующих документов:

1.Федеральный закон  «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012 № 273-ФЗ;

2. Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 17.05.2012 № 413 «Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего общего образования»;

3. Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 30.08.2013 №1015 «Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по основным общеобразовательным программам начального общего, основного общего, среднего общего образования»;

4. Приказ Министерства просвещения  Российской Федерации от 10.06.2019 №286 «О внесении изменений в Порядок организации и осуществления образовательной деятельности по основным общеобразовательным программам начального общего, основного общего, среднего общего образования, утвержденный приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 30 августа 2013 №1015»;

5. Концепции преподавания предметной области «Технология» в образовательных организациях Российской Федерации, реализующих основные общеобразовательные программы, утвержденная на заседании Коллегии Министерства просвещения Российской Федерации 24.12. 2018(протокол Коллегии Министерства просвещения Российской Федерации 24.12.2018 №ПК-1вн); 

6. Распоряжение Министерства просвещения Российской Федерации от 01.11.2019 №  Р-109  «Об утверждении методических рекомендаций для органов исполнительной власти субъектов Российской Федерации и  образовательных организаций по реализации Концепции преподавания учебной области «Технология» в образовательных организациях Российской Федерации, реализующих основные общеобразовательные программы»;
7. Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 18.02.2020 № 52 «Об утверждении плана мероприятий по реализации Концепции преподавания учебной области  «Технология» в образовательных организациях Российской Федерации, реализующих основные общеобразовательные программы, на 2020-2024 годы, утвержденной на заседании Коллегии Министерства просвещения Российской Федерации 24 декабря 2018 года;

8. Примерная основная образовательная программа среднего общего образования, внесенная в реестр образовательных программ, (одобрена решением федерального учебно-методического объединения по общему образованию, протокол от 28.06.2016 № 2/16-з) –http://fgosreestr.ru;
9. Письмо Министерства образования и науки Российской Федерации от 28.10.2015 №08-1786 «О рабочих программах учебных предметов»;

 10. Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 28.12.2018г. №345 (ред. От 22.11.2019) «О федеральном перечне учебников, рекомендуемых к использованию при реализации имеющих государственную аккредитацию образовательных программ начального общего, основного общего, среднего общего образования».

11. Приказ Министерства просвещения Российской Феде образовательных программ начального общего, основного общего, среднего общего образования рации от 03.09.2019 № 465 «Об утверждении  перечня средств обучения и воспитания, необходимых для реализации образовательных программ начального общего, основного общего, среднего общего образования , соответствующих современным условиям обучения, необходимого при оснащении общеобразовательных организаций в целях реализации мероприятий по содействию созданию в субъектах  Российской Федерации (исходя из прогнозируемой потребности) новых мест в общеобразовательных организациях, критериев его формирования и требований к функциональному оснащению, а также норматива стоимости оснащения одного места обучающегося указанными средствами обучения и воспитания»;

           12. Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 29.12.2010 № 189 (ред.от 22.05.2019) «Об утверждении СанПин  2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях»( вместе с СанПиН 2.4.2.2821-10. Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных организациях. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы.

13. Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 18.10.2013 № 544н (ред. от 05.08.2016) «Об утверждении профессионального стандарта «Педагог ( педагогическая деятельность в сфере дошкольного, начального общего, основного общего, среднего общего образования) (воспитатель,учитель).

На изучение предмета отводится 2 ч в неделю, ито​го 32 ч . 
Цель обучения  

Воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда.

 Задачи обучения 

 -овладеть необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин;

- овладеть способами управления отдельными видами распространенной в быту техники, необходимой в обыденной жизни и будущей профессиональной деятельности.

    Учебный материал, для данной рабочей программы, универсальный для мальчиков и девочек, подобран с учётом требований Федерального государственного образовательного стандарта, на основе программы для общеобразовательных учреждений. Технология. 5-8 классы. Алгоритм успеха – М.: издательский центр «Вентана –Граф» 2018 Н.В. Матяш, А.А.Электов, В.Д. Симоненко и примерного тематического планирования по направлению «Технология». 

Основные формы решения поставленных задач.

Рабочая программа по технологии в 8 классе подразумевает использование таких организационных форм проведения уроков, как:

· урок «открытия» нового знания;

· урок развивающего контроля;

· урок – исследование, урок творчества;

· лабораторная работа;

· практическая работа;

· творческая работа;

Приоритетными методами являются упражнения, лабораторные, практические работы, выполнение проектов.

Формы контроля. Контроль знаний, умений и навыков важнейший этап учебного процесса, выполняющий обучающую, проверочную, воспитательную и коррекционную функции. В структуре программы проверочные средства находятся в логической связи с содержанием учебного материала. Для контроля уровня достижений учащихся используются такие виды и формы контроля как предварительный, текущий, тематический, итоговый контроль. Формы контроля: тесты, проверочные и самостоятельные работы на основе вопросов и заданий учебника, дифференцированный индивидуальный письменный опрос, диктанты, лабораторные работы, творческие работы. Система оценки балльная.

УМК

         Авторы программы: А.Т.Тищенко, Н.В.Синица, авторы учебника В.Д. Симоненко, А.А.Электов, Б.А. Гончаров, О.П. Очинин, Е.В. Елисеева, А.Н. Богатырёв.
        Учебник для учащихся общеобразовательных организаций. Рекомендовано Министерством образования и науки Российской федерации Н.В. Матяш, А.А.Электов, В.Д. Симоненко, Б.А. Гончаров, Е.В. Елисеева, А.Н. Богатырёв, О.П. Очинин   Технология 8 класс. – Алгоритм успеха. Москва издательский центр «Вентана – Граф», 2018;

Автором рабочей программы были разрабо​таны учебное и учебно-методическое пособия, представляющие собой технологические карты уроков для учащихся и для учителя (М.: ВАКО). Они позволяют контролировать процесс форми​рования знаний по изучаемой теме и диагности​ровать уровень сформированное УУД.

Содержание программы 
Вводное занятие 2ч 
Содержание курса «Технология» 8 класс. Требования техники безопасности и охраны     труда в мастерской. 

Практические работы №1
«Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах»
Объекты труда.
Рабочее место в мастерской.
                                                         Бюджет семьи 8ч

Основные теоретические сведения
Как правильно определить потребности семьи. Технология семейных покупок. Зачем нужен семейный бюджет. Как составить семейный бюджет. Постоянные расходы. Где хранить сбережения. Технология совершения покупок. Способы определения качества товара. Как защищаются права потребителей. Технология ведения бизнеса.

       Лаб. работа № 1 по теме 

«Исследование потребительских свойств товара» 

       Лаб. работа № 2 по теме

 «Исследование составляющих бюджета своей семьи» 

       Лаб.работа №3 по теме
«Исследование сертификата соответствия и штрихового кода» 

                                                              Электротехника 6ч

Основные теоретические сведения
Организация рабочего места для электромонтажных работ. Соединение электрических проводов. Соединение электрических проводов.

Практическая работа № 2 

«Сборка электрической цепи и изготовление пробника»
  Практическая работа № 3 

«Сращивание одно- и многожильных проводов и их изоляции»                                      
Кулинария (12 ч)

Санитария и гигиена. Здоровое питание (2 ч)
Основные теоретические сведения
Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Понятие о процессе пищеварения. Общи сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Суточная потребность в витаминах.
Объекты труда.
Таблицы, справочные материалы.
Блюда из овощей (2 ч)

Основные теоретические сведения
Виды овощей, содержание в них минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов.
Методы определения качества овощей. Влияние экологии на качество овощей. Назначение, виды и технология механической обработки овощей.

Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки.

Практическая работа № 4

«Приготовление блюд из сырых овощей»
Объекты труда.
Фигурная нарезка овощей. Салаты из сырых овощей и вареных овощей. Овощные гарниры.

Изделия из теста (4 ч)
Основные теоретические сведения Изделия из жидкого теста (блины, блинчики, ола​дьи, блинный пирог). Виды разрыхлителей. Технология приготовления изделий из жидкого теста.
Виды теста и выпечки. Качество продуктов для выпечки, их функция в составе теста. Виды аромати​заторов теста. Оборудование, инструменты и приспо​собления, необходимые для приготовления различных видов теста.
Технология приготовления изделий из пресного слоеного (готового или скороспелого) теста. Виды из​делий из слоеного теста.
Технология приготовления изделий из песочного, бисквитного теста. Виды изделий из песочного теста. Способы фор​мования печенья из песочного теста.
Практическая работа №5
«Приготовление блинов» 
Практическая работа №6
«Приготовление «Шарлотки» 
Блюда из мяса и мясных продуктов (2ч)

Основные теоретические сведения. Понятие о пищевой ценности мяса. Виды мяса и мясных продуктов. Технология подготовки мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Технология разделки и при​готовления блюд из птицы.

      Лабораторная работа № 4 по теме
     «Определение доброкачественности мяса»

      Практическая работа № 7 
      «Курица запеченная в духовке»

Приготовление первых блюд (2ч)
Основные теоретические сведения 

Технология приготовления первых блюд. Классификация супов.

Практическая работа № 8
«Приготовления заправочного супа»
Ручные стежки и строчки. (4 ч)

Основные теоретические сведения
Правила безопасной работы с колющим и режущим инструментом.

Прямые стежки. Строчки, выполняемые прямыми стежками: сметочная, заметочная, наметочная, копировальная, строчки для образования сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.

Практическая работа № 9 Техника выполнения косых, крестообразных стежков на лоскутах ткани.
Практическая работа № 10 Пришивание пуговиц, петель, крючков.
Тематическое планирование (32ч)
	№п/п
	Название раздела
	Кол-во часов
	Контроль знаний
	Практическая часть (развитие речи, лабораторные, практические, экскурсии, пленер и т.д.)

	
	
	
	
	лабораторные
	практические
	

	1.
	Вводное занятие
	2
	
	
	1
	

	2.
	Бюджет семьи
	8
	1
	3
	
	

	3.
	Электротехника
	6
	
	
	2
	

	4.
	Кулинария
	12
	1
	1
	5
	

	5.
	Ручные стежки и строчки
	4
	
	
	2
	

	
	Итого
	32
	2
	4
	10
	


Планируемые предметные результаты освоения программы.
Формирование метапредметного результата

· организация учебного сотрудничества и совместной деятельности с учителем и сверстниками
·  оценка технологических свойств сырья, мате​риалов и областей их применения;

·  подбор и применение инструментов, приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

· соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и ги​гиены;

· работа с кухонным оборудованием, инструмен​тами; планирование технологического процес​са и процесса труда при приготовлении блюд из молока, молочных и кисломолочных продук​тов, из различных видов теста, при сервировке сладкого стола;

Учащийся (выпускник) научится

• грамотно пользоваться графической документацией и технико-технологической информацией;

• составлять электрические схемы, которые применяются при разработке электроустановок, создании и эксплуатации электрофицированных приборов и аппаратов, используя дополнительные источники информации (включая Интернет):

• осуществлять процессы сборки, регулировки или ремонта объектов, содержащих электрические цепи с элементами электроники;

• оценивать свои возможности и возможности своей семьи для предпринимательской деятельности;

• организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений; планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;
Учащийся (выпускник) получит возможность научиться

• рационально организовывать рабочее место;
• применять конструкторскую и технологическую документацию;
• составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или выполнения работ;
• выбирать сырье, материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ;
• выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования, электроприборов;
• соблюдать безопасные приемы труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и электрооборудованием.
В результате изучения технологии обучающийся, независимо от изучаемого направления, получает возможность ознакомиться:
- со способами экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств
-   со значением здорового питания для сохранения своего здоровья;

